Manual de Instrucdes C.A.E®

Picador de carne CAF-9 | CAR10 | CAFR22 | CAFR-32 REFRIGERACAO

Desce 1948

FUNCIONAMENTO

U Antes de ligar o Picador na tomada, verifique se a voltagem d:
rede corresponde ao da etiqueta. O Picador devera ser aterradc
terra).

U Nunca ligar o aparelho junto com outro, usando a mesma tom
U Para um bom funcionamento e rendimento, manter a cruzeta (
e o disco (2) sempre afiados.

U Nunca colocar duas arruelas (5) no eixo do caracol (4).

U Nao deixe o aparelho trabalhar com o bocal (6) vazio.

U Nao colocar o bocal (6) montado na geladeira.

U USAR O SOQUETE (10ARA EMPURRAR A CARNE, NUNCA
A MAO.

U Para lubrificar as pecas, use Oleo fino (6leo de maquina de costura); observar os pontos de lubrificaca
desenho (Fig. 3).

U Verificar periodicamente o 6leo do carter e trocar a cada 3200 horas de trabalho. Usar somente 6leo
grosso, MA60 (Romax) ou Oleo 90.

Quantidade:
i CAFR9 =100ml | CAF10 = 100ml Z | CAR22 = 150ml | CAR-32 = 150ml|
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U Retirar o Rato de Seguranca (9).
U Soltar o volante (1).
U Retirar o disco (2), a cruzeta (3) e o caracol (4).

U Soltar o manipulo (8) . ©
U Para soltar o bocal (6), coloque o soquete (10) e presswlageralmente, como

uma alavanca (Fig.1) .

U Lavar as pecas em agua quente, deixaasisecar ao sol ou em lugar quente.

MONTAR PARA MOER OU PICAR

U Limpar o encaixe do bocal e lubrificar com 6leo fino.

U Colocar o bocal e apertar o manipulo.

U Lubrificar o encaixe do caracol com 6leo fino e encaixar no bocal.
U Colocar a cruzeta e o disco corretamente.

U Lubrificar a rosca do bocal com o6leo fino.
u Colocar o volante e rosquear até encostar no disc H I) EW]:Q
U Cortar os alimentos em pedacos adequados.

U EMPURRAR A CARNE COM O SOQUETE. Fig. 2

CHRISTIANO ARTHUR FREDERICH & CIATDA.
Av. 70A, 1185 - Cep: 13506-450 - Rio Claro-SP - El.: (19) 3536.9100 - Fax: (19) 3536.9101
http: www .caf.com.br e-mail caf@caf.com.br - RIO CLARO - SP



Manual de Instrucées Picador de carne CAF9 | CAF-10 | CAF22 | CAF32

MAQUINAS
b

le1948

Volante

Disco

Cruzeta

Caracol

Arruela Celeron
Bocal

Capa

Manipulo

Prato de Seguranca
10 Soquete

(L

O 0 3 N U B W N =

¢ Pontos de Lubrificagcdo

g ' : Fig. 3
v @06 @ ® ® @

ATENCAO

SENHORES (AS) PROPRIETARIOS (AS):

ORIENAR O USO CORRETO DA MAQUINA AOS SEUS FUNCIONARIOS|MSSE EVIARA
ACIDENTES (MAOS).

OS (AS) SENHORES (ASANMBEM SAO RESPONSAVEIS FEUSO CORRETO DA MAQUINA
“PROIBIDA A OPERACAO DESTMAQUINA PARA MENORES DE 14 ANOS”

CERTIFICADME GARANTIA

Declaramos pelo presente termo, que garantimos pelo prazo de 360 dias, a contar desta data, a mercadoria
descrita, contra qualquer defeito de pecgase/ou de fabricacdo que possamacarretar seu mal funcionamento e
comprometemo-nos aeliminar gratuitamente tais defeitos, desde que reclamados imediatamente.

Esta garantia ndo se estende a defeitos produzidos por quedas, fogo, mal uso , intervencgédo de terceiros,
equipamentos elétricos, despesascomo transporte, embalagem, etc. da maquina que porventura tenha que
voltar afabrica.

MODELO DA MAQUINA: N.©
NOTA FISCAL: DE / 20
REVENDEDOR:
PRODUTOS ARBRICADOS PELA C.A®
PICADOR DE CARNE C/AF AMACIADOR DE BIFE - IN® SERRA FA'SFO 2,55
PICADOR DE CARNE C/AF CORRADOR DE FRIOS E¥00 SERRA FA'SFO 2,82 e 2,82 SUPER
PICADOR DE CARNE CAR PROCESSADOR DE ALIMENTOSZ0 SERRA FA'SFO 3,10 e 3,10 SUPER
PICADOR DE CARNE CARS ENSACADEIRA DE LINGUICA E-5 HOMOGENIZADORA HG-98 MINI
PICADOR DE CARNE CARAR (auto rendimento) ENSACADEIRA DE LINGUIGA E-8 HOMOGENIZADORA HG-8098-S
PICADOR DE CARNE CARS MISTURADEIRA M-60 de 1 e 2 eixos HOMOGENIZADORA HG-120/114-S
PICADOR DE CARNE C/ARBS MISTURADEIRA M-120 - de 1 e 2 eixos HOMOGENIZADORA HG-120/114 S ACOPLADA
PICADOR DE CARNE C/A#BB MISTURADEIRA M-180 - de 2 eixos ACESSORIOS P/ ACOUGUES E FRIGORIFICOS
PICADOR DE CARNE CAB6C SERRA FA'SFO 1,69 - MINI
PICADOR DE CARNE CAR4DS SERRA FA'SFO 2,20
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